
GUIPÚZCOA
GASTRONÓMICA

Ciudad con más estrellas

Michelin por metro cuadrado del

mundo, tradiciones arraigadas y

productos artesanos gourmet.

Verdes prados, acantilados y la

Bahía de la Concha hacen de San

Sebastián una de las ciudades

más maravillosas de España

 



Highlights

Degustar un menú único elaborado por Juan Mari Arzak , padre de la nueva cocina vasca

para World Travel Gourmet en su restaurante galardonado con 3 Estrellas Michelin.

Arzak

Vivir una experiencia en uno de los más lujosos hoteles gastronómicos del mundo.

Akelarre

 Disfrutar un chuletón de vaca sumergido en el ambiente de una sidrería guipuzcoana 

Saborear uno de los más prestigiosos quesos de España seguido de una comida

exclusiva en uno asador tradicional de pescado del Mar Cantábrico

 

 

 



Mañana. Visita y cata en lagar,  lugar

de elaboración de la exclusiva sidra

vasca 

 

Comida. Menú degustación de sidrería

a base de bacalao y chuletón en una

de las más antiguas y prestigiosas

sidrerías de la región del Urumea

 
 

 Tarde. Visita al centro histórico de San

Sebastián

 

Atardecer. Ruta de alta cocina en

miniatura,"Los Pintxos" por los bares del

centro histórico de San Sebastián

 

Selección de sidra y txakoli

 

Noche. Hotel Akelarre 5* San Sebastián

 

 

 

VIERNES
SAN  SEBASTIÁN  

COMIDA Y CENA  



Mañana. Visita y cata privada de

vino en bodega de Txakoli

acompañada de una degustación

de productos artesanos

 

Comida. Menú degustación en

restaurante Arzak premiado por la

Guía Michelin con 3 estrellas

 

Tarde. Visita a la Bahía de la

Concha y mercado gastronómico de

la Bretxa

 

Selección de vinos españoles

 

Noche. Hotel Akelarre 5* San

Sebastián
 

 

 

 

SÁBADO
SAN  SEBASTIÁN  

DESAYUNO Y COMIDA 



DOMINGO
HONDARRIBIA  

G A S T R O N O M Í A

 
 
Mañana. Visita a quesería tradicional 
de Idiazábal donde disfrutaremos de
una degustación acompañada de vinos
y sidras
 
 
Comida exclusiva en un asador
tradicional de pescado del Mar
Cantábrico
 
 
Tarde. Paseo por la villa marinera de
Hondarribia
 
 
Selección de vinos D.O. Rioja 
 
 

D E S A Y U N O  Y  C O M I D A  

DESAYUNO Y COMIDA  



QUÉ  I N C LUYE  L A  EXPER I ENC I A  GAS TRONÓM I CA
 

 

COM IDAS
 

 

1  MENÚ  DEGUS TAC I ÓN  EN  RES TAURANTE  ARZAK  CON  3  E S TRE L LA S  M I CHE L I N
 

1  MENÚ  DE  S I DRER Í A  EN  L AGAR  TRAD I C I ONA L
 

1  CENA  DE  P I N TXOS  POR  E L  CENTRO  H I S TÓR I CO  DE  SAN  S EBAS T I ÁN  ACOMPAÑADOS  DE  UN  ENÓ LOGO
 

1  MENÚ  EN  ASADOR  TRAD I C I ONA L  VASCO
 

2  DESAYUNOS  GOURMET
 

S E L ECC I ÓN  DE  V I NOS  E SPAÑOLE S  Y  BEB I DAS  EN  COM IDAS  Y  CENAS  DE  L A  RUTA  

 

 

EVENTOS
 

 

1  RECORR I DO  A  MANZANA L  DONDE  S E  E LABORA  L A  S I DRA  NATURA L  VASCA  

 

1  CATA  Y  V I S I T A  A  BODEGA  DE  TXAKO L I  EN  GUE TAR I A
 

1  V I S I T A  A  QUESER Í A  TRAD I C I ONA L  DE   I D I A ZÁBA L  

 

 

 

 

A LO JAM I EN TO  ( HAB I TAC I ÓN  DOB L E )

 

2  NOCHES  EN  HOTE L  GAS TRONÓM I CO  5  E S TRE L LA S .  AKE LARRE
 

 

OTROS
 

GU Í A  B I L I NGÜE  EXPER TO  EN  GAS TRONOM ÍA
 

TRANSPORTE  PR I VADO  DE  L U JO  EN  L A  EXPER I ENC I A
 

CONC I E RGE  2 4  HORAS
 

 

 


